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Сорти винограду:

 70% Merlot, 12% Cabernet 

Sauvignon,  13% Cabernet Franc, 

5% Malbec

☑️ Ручний збір урожаю з середини лютого до

березня;

☑️ Сортування;

☑️ Ферментація відбувалася в резервуарах з

нержавіючої сталі з подальшим тривалим

контактом зі шкірою, з регулярними

перекачуваннями для м’якого вилучення

кольору та аромату;

☑️ Після цього відібрані резервуари завершили

ЯМБ в новому французькому дубі, а решта – у

нержавіючій сталі з наступним дозріванням у

бочці;

☑️ 18 місяців витримка в дубових барріках (43%

нові, решта повторне використання).

☑️ Колір:  глибокий рубіновий

☑️ Аромат: повний, який розкривається  нотами

малини та чебрецю, які еволюціонують у тонкі

прянощі кориці та тютюну в результаті ретельної

витримки дубу

☑️ Смак: багатий, сухий, гармонійний,

приємний, пікантний,  з інтригуючими нотами

сливи, чорної смородини та чорної вишні

гармонійно поєднані твердою, але вишуканою

оксамитовою текстурою

Температура подачі: 16-18 град С

Ідеально до:  смаженої качиної грудки, м’ясних

салатів та витриманих сирів

Rupert & Rothschild 

Червоне, сухе, 14,0%, 0,75 л 

STELLENBOSCH, SOUTH AFRICA

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

"Baron Edmond", 2017
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